Weinreise Mallorca

12. bis 19. November 2013
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Top-Reiseleistungen:

* Reisebegleitung durch
Werner Bader

* Besuch von 6 Weingtitern
inkl. Betriebsfiihrung und
Verkostung

* Fachbesuche zu den
Themen Meersalz-
gewinnung, Mandelanbau

* Taglich Buffet — Abendessen
sowie 5 mallorquinische
Spezialitaten Mittagessen




Aus gutem Grund hat diese Insel zahlreiche Verehrer, auch Prominente wie Spaniens
Konigsfamilie. Abseits der groBen Ostkiisten-Badeorte zeigt Mallorca

Anmeldung
eine Vielfalt schoner Landschaften, rundum verwéhnt von einem milden erbeten bis
Klima. 28.06.13

Eine der schonsten Regionen liegt nahe der attraktiven Insel-Hauptstadt
Palma. Berge umrahmen und schiitzen die malerischen Buchten des Siidwestens. Dort
befindet sich der angenehme Ferienort Peguera, der perfekte Hotelstandort fiir unsere
Reise.

Ausfliige fihren in die Hauptstadt Palma, in die Bergwelt, zu versteckten Dorfern und
Kléstern und bringen uns die mallorquinischen Weinbau sowie die Landwirtschaft naher. Wir
besuchen 6 renommierte mallorquinische Weingiiter, eine Mandelproduktion und
Verarbeitung und erfahren einiges liber die Gewinnung von Meersalz.

12.11.13 Anreise

Flug ab Stuttgart nach Palma de Mallorca. Am Flughafen treffen Sie Werner Bader,
Geschéftsfuhrer des Wirttembergischen Weinbauverbandes, der die Reise begleiten wird.
Am Flughafen in Palma werden Sie von der ortlichen Reiseleitung in Empfang genommen
und zum Hotel begleitet. Nutzen Sie die Gelegenheit die Umgebung des Hotels noch etwas
zu erkunden und machen Sie einen kleinen Spaziergang zum nahegelegenen Strand.
Gemeinsames Abendessen im Hotel.

Abendessen/Ubernachtung: 3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera

13.11.13 Kloster, Wein und der Norden

Fahrt ins beeindruckende Tramuntana-Gebirge, das 2011 zum UNESCO Weltkulturerbe
erklart wurde. Ihr erstes Ziel ist das aus dem 13. Jahrhundert stammende Kloster

Lluc, der wichtigste Wallfahrtsort der Insel und bertihmt fir seinen Chor und seine schwarze
Madonna. Ubrigens ist der Chor des Klosters der alteste kirchliche Kinderchor Europas. Sie
besichtigen das Kloster und den botanischen Garten. Nach der Besichtigung Fahrt Gber die
alte Landstraf3e in den Norden der Insel Richtung Pollensa.

Auf dem Weg befindet sich das Weingut Mortitx.
Auf Uber 400 Meter Hohe ist es ca. um 2-8 Grad
kuhler als auf dem Rest der Insel, standig weht
ein Wind und im Januar liegt Schnee. Die
Rebstdcke sind hier um einiges
widerstandsfahiger. Mortix wurde vor 10 Jahren
von einer  ambitionierten  Gruppe von
Weinliebhabern gegriindet. Die Onologin Aurelie
Mercier liebt die Herausforderung und hat mit
ihren Weinen bereits viele internationale Preise

gewonnen.

Auch das Landwirtschaftsministerium nutzt die einzigartige Lage von Mortitx und hat einen
halben Hektar Land gepachtet, wo 25 verschiedene authochtone Rebsorten unter der
Betreuung von Aurelie angepflanzt sind.



Weiter geht es nun zum Mittagessen im Restaurant
des Yachthafens von Port de Pollenca (3 Gange inkl.
Hauswein, Wasser u. Café).

Nachmittags geht es zum ndrdlichsten Punkt der
Insel, dem Cap Formentor, wo Sie beim
Aussichtspunkt Es Colomer einen Fotostop einlegen.

Mittagessen: inklusive —am Yachthafen von Port de Pollenca
Frihstiick/Abendessen/Ubernachtung: 3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera

14.11.13 Biodynamischer Weinbau und knapper Boden

MESQUIDA
MORA

Eine ausgedehnte Reise durch Argentinien wurde zum Schlisselerlebnis fir den Erben des
Weingut Jaume Mesquida. Seit seiner Ruckkehr praktiziert Jaume mit seiner Schwester
Barbara unter dem neuen Namen ,Mesquida Mora“ auf 25 Hecktar biodynamischen Anbau,
zertifiziert durch die regionale Uberwachungsinstitution CBPAE.

Auch andere unkonventionelle Techniken, wie das ,Geo Qi“ setzt man bei Mesquida Mora
ein. Dabei bepflanzt man die Acker nach dem Vorbild der Akupunktur an ganz bestimmten
Punkten. Dies soll ein harmonisches Wachstum mit den Kraften von Erde und Kosmos
gewahrleisten. Bei der Bearbeitung der Rebflachen hat man die Maschinen verbannt und
einen bewahrten Mitarbeiter von einst zurtickgeholt: das Maultier. Die ersten
biodynamischen Weine (zwei Rot-, ein Rosé- und ein WeiRwein) sind seit Marz 2012 auf
dem Markt.

Besichtigung der Bodega und der Rebflachen, Verkostung, Mittagessen in den Reben (bei
schlechtem Wetter in der Bodega).

Nachmittags geht es zur Bodega Bordoy. Die
= Landschaft Richtung Mallorcas Cap Blanc ist karg und
: fur den Anbau landschaftlicher Produkte nicht
)| geeignet, lautete das Urteil vieler Fachleute. Der
- geringe Tiefgang der nutzbaren Humusschicht
Ubersteigt in dieser Region selten einen halben Meter.
Miguel Sastre Bordoy war anderer Meinung. Im
Ruhestand unausgefillt suchte der mallorquinische
Unternehmer eine neue, reizvolle Aufgabe. Die
Entstehung der Bodega Bordoy.




Das sudlichste Weingut Mallorcas wurde 2002 er¢ffnet. Schon wenige Jahre nachdem die
ersten Flaschen auf dem Markt waren, regnete es Auszeichnungen.

Vier Weine befinden sich z. Zeit auf dem Markt. Zwei weitere Rotweine und ein Sif3wein
sollen folgen. Z. Zeit werden jahrlich 80.000 | Wein hergestellt. Damit verfiigt die Bodega
noch Uber Produktionsreserven von ca. 60.000 |.

Mittagessen: inklusive — Mittagessen in den Reben
Frihstiick/Abendessen/Ubernachtung: 3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera

15.11.13 Mandeln und Wein

Wer kennt ihn nicht, den Hierbas ,Tunel“. Schlie3lich wird er nicht nur auf der Insel, sondern
in 24 Landern verkauft. Wie der Zufall es will, haben die Besitzer der Firma auch 4,5 ha
Weinanbauflache im Besitz. Die Trauben wurden friiher an die Bodegas José Luis Ferrer
verkauft, doch jetzt gehort diese Anbauflache zur Bodega Tianna Negre, die vom Senior
Chefehepaar gegrindet wurde und vom Sohn Xavier geleitet wird. Operativ managt Patrick
Paulen die 2007 gegrundete Bodega. Paulen ist versierter Experte. Als bekannter
Sommelier, ehemals Prasident der Sommelier-Vereinigung, kann er auf langjahrige
Erfahrung zuriickblicken. Auch beim Bau der Bodega wurde Wert auf Qualitat gelegt. Sie ist
? 2 1‘#& far 350.000 | Kapazitat
- AN g}; ausgelegt und es wurde auch
T an die Umwelt gedacht. Das
mit einer Photovoltaik-Anlage
bestiickte Dach deckt den
Stromverbrauch der Bodega,
das Wasser aus den eigenen
Brunnen (50.000 | pro Std)
wird dank eigener Klaranlage
gefiltert und sparsam
eingesetzt, die vielen
Glaswéande sparen Licht und
somit Energie. Uber die
Nutzung von Corten-Stahl und Steinmauern hinaus, die den ,Call Vermell“, den Boden des
Landstrichs verkorpern sollen, der reich an rotem Lehm und Steinen ist, ist der Keller Tianna
Negre eine Hommage an die mallorquinische Tradition.

Die Romer brachten den Wein nach Mallorca und mehrere Jahrhunderte spater zerstérte ihn
die Reblaus. Um die Landwirtschaft zu retten, wurden die Reben entfernt und
Mandelplantagen angelegt. Heute gibt es nicht mehr viele Landwirte, die sich dem Anbau
und dem Vertrieb der Mandeln widmen. Die Entwicklung scheint sich nun im umgedrehten
Sinne zu wiederholen, es werden Mandelplantagen gerodet, um Reben zu pflanzen.
Diejenigen jedoch, die der mallorquinischen Mandel noch nicht den Ricken gekehrt haben,
haben sich zu einer Cooperative zusammengeschlossen, die Sie besichtigen.

AnschlieBend geht es zu einer Mandelplantage, die in einem Tal liegt und von einer
traumhaft schonen Finca ,Uberschaut‘ wird. Sie machen einen Spaziergang durch die
Plantage (ca. 15 Minuten), wo man lhnen die Kultur der Mandel naher bringt und nehmen
dann auf der Finca ein typisch mallorquinisches, rustikales Mittagessen ein, zu dem es einen
Rot- und einen WeilRwein der Bodega Tianna Negre gibt.

Mittagessen: inklusive — auf der Finca der Mandelplantage
Frihstiick/Abendessen/Ubernachtung: 3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera



16.11.13 Palma de Mallorca - Stadtbesichtigung

Halbtags Besuch der lebhaften Inselhauptstadt Palma.
Stadtrundfahrt mit Besichtigung der gotischen Kathedrale,
eines der schonsten Gotteshduser der Christenheit mit
& kostbaren Portalen und eleganten Saulen. Rundgang in der
- ¥ Altstadt zu Kunstdenkmalern und zu Patrizierhausern mit Blick
© in anmutige Patios (Innenhdfe). Anschlielend Gelegenheit
zum individuellen Bummel Uber Alleen und Platze dieser
. herrlichen Stadt mit ihnrem suidlichen Flair. Rest des Tages zur
eigenen Gestaltung in Paguera oder Nachmittag in Palma.

& Friihstiick/Abendessen/Ubernachtung:
3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera

17.11.13 Meersalz, Dorfer und 6kologischer Wein

Fahrt in den Slidosten der Insel. Der Tag ist ein wahres Geschenk fiir die Seele: Felder mit
Mandel- und Johannisbrotbaumen, jungfrauliche Buchten, schroffe Steilkiisten, kleine Dorfer
umgeben von fruchtbaren Feldern.

Sie fahren zu den Salinen, wo das berihmte Flor
de Sal der Insel hergestellt wird. Spaziergang
durch die Salzfelder unter der Fuhrung einer
Mitarbeiterin, die lhnen u.a. erklart, wie das Flor de
Sal der Insel gewonnen wird. Rund um die
Salzteiche haben sich viele spezifisch an diese
Lebensbedingungen angepassten Tiere und
Pflanzen angesiedelt. Die kleinen Salzkrebse in
den Teichen dienen vielen Vogelarten als Nahrung.
Man kann hier Sabelschnabler, Kampflaufer,
Stelzenlaufer, Enten, Rallen und im Winter sogar
Flamingos finden. Mehrere hundert Vogelarten wurden hier schon gezahlt. Mit Fernglasern
.bewaffnet® haben Sie die Mdglichkeit einige von ihnen zu beobachten. Nach dem
Spaziergang geht es mit dem Bus weiter ins kleine Dorfchen Ses Salines, wo Sie in einem
schonen Dorfrestaurant einen mallorquinischen Mittagssnack einnehmen (Pa amb oli mit
Schinken u. Kase, 1 Glas Hauswein, Wasser u. Kaffee).

Nachmittags geht es nach Santa Maria, zu den
Bodegues Macia Batle, die eine

Spitzenposition unter den mallorquinischen ~— i
Bodegas einnehmen. Mit einem | A
Produktionsvolumen von gut 1.000.000
Flaschen im Jahr gehoért das Unternehmen zu
den ganz grofRen. Zu dem Standartrepertoire
der Bodega gehdren neben 3 Rotweinen und
dem letzten Jahreswein, ein Rosé, ein
Weil3wein und die sogenannten
~Sonderausgaben”. Dabei handelt es sich um
interessante kleinere Serien neuer oder




ausgefallener Cuvées, um SiufRwein oder um Produkte, die die Themen Wein und Kunst
verbinden.

Gerade letzteres ist ein ausdrickliches Anliegen des letzten Batle Erben, Don Ramoén
Servalls i Batle. Ihm ist es zu verdanken, dass auch tber Grenzen der Insel hinaus bekannte
Kunstler immer wieder Flaschenetiketten fir die Wein der Bodega entwerfen.

Mittagessen: mallorquinischer Mittagssnack
Frihstiick/Abendessen/Ubernachtung: 3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera

18.11.13 Kleine Schwestern und grofe Komponisten

Fahrt in die Berge zur Bodega Santa Catarina, die 1984
von dem schwedischen Multimillionar Stalan Lundquist
wieder erdffnet und 2006 den Bodegas Macia Batle
angeschlossen wurde. Verstecken muss sich die kleine
Schwester des grof3en Konzerns nicht, bringt doch auch
sie preisgekronte Weine hervor. Die Sudostlage, eine
milde Brise vom nahen Meer, intensive heil3e Sommer
und kiihle Winter lassen gehaltvolle Trauben wachsen.

Schon die Romer pflanzten Wein an diesen
Gebirgshangen. Sie besichtigen die Bodega und die Rebflachen. Anschliel3end Verkostung
der Weine. Mittagessen mit Tapas und Weinen der Bodega, Wasser u. Café.

Nachmittags geht es entlang der traumhaften
g Westkiste mit diversen Fotostopps nach
Valldemossa. Bummel durch das unter
Denkmalschutz stehende Dorf. Wer mdchte,
kann die Karthause besichtigen, in der schon
Frederik Chopin und George Sand einen
Winter verbracht haben oder einfach nur die
| Seele in einem der vielen schénen Cafés des
Dorfes baumeln lassen.

Mittagessen: Tapas in der Bodega Santa Catarina
Frihstiick/Abendessen/Ubernachtung: 3* Hotel HSM Linda Playa, Paguera

19.11.13 Heimreise

Nach dem Frihstiick bringt uns der Bus an den Flughafen von Palma de Mallorca. Ruckflug
nach Stuttgart.

Programme-, Hotel- und Flugplananderungen vorbehalten



Wichtiger Hinweis zum Besuch der Weingiiter / landwirtschaftlichen Betriebe:

Im Reiseverlauf ist der Besuch verschiedener Betriebe vorgesehen. Bitte haben Sie
Verstindnis dafiir, dass die Angaben vorbehaltlich sind. Es kann kurzfristige Anderungen
geben, unter anderem, da wir zumeist fachlich orientierte, personliche Fihrungen
organisieren mochten, und dies personenabhadngig ist. Um die Reise optimal gestalten zu
konnen, ist eine gewisse Flexibilitdt bei der letztendlichen Besuchsplanung vonnoten.

Preise: Anmeldung erbeten bis 28. Juni 2013

Reisepreis p. P. im DZ: 1.270 €

Einzelzimmerzuschlag 120 €
Mindestteilnehmerzahl: 20 Personen Maximale Teilnehmerzahl: 34 Personen

Veranstalter: Agrardienst Baden GmbH, HebelstraBe 11, 79104 Freiburg

Im Reisepreis enthalten:

e Flug mit Air Berlin ab/bis Stuttgart nach Palma de Mallorca, Economy Class

* Flughafen- und Sicherheitsgebiihren, Treibstoffzuschlage (Stand April)

e 7 Ubernachtungen im 3* Hotel HSM Linda Playa in Paguera

e 7 x Buffet - Friihstiick

* 7 x Buffet — Abendessen

* 5 x Mittagessen mit mallorquinischen Speisen

e Alle Weingutsbesuche inklusive Flihrung und Verkostung

e die im Reiseverlauf genannten Fachfihrungen, Besichtigungen, Ausfllge
einschlielRlich der Eintrittsgelder

e Transfers und Fahrten in modernen klimatisierten Bussen (Fahrzeuggrofie
entsprechend der Teilnehmerzahl)

* Reisebegleitung durch den Wiirttembergischen Weinbauverband

e erfahrene, qualifizierte deutschsprachige Reiseleitungen vor Ort

* Reiseriicktrittskostenversicherung

* Reisepreissicherungsschein (R+V)

* 1 Reisefiihrer + ausfuhrliches Informationspaket pro Buchung

Nicht im Preis enthalten:
» Reiseversicherungen (Reisegepack-, Auslandskranken- und Reisehaftpflichtvers.)
« Weitere Mahlzeiten auBer den oben genannten, Getranke zum Essen
» Personliche Ausgaben, wie z. B. Trinkgelder, Telefonate etc.



Karte:

Eahia

=
Alcudia

Wallden

e Cala Millor
g
f

& Porta Cristo

3 3
Calatiurada
Parta Colom
Hotel HSM
Llnda Playa Porto Petro
|n Paguera Elarizo Cala Figuera d
Colonia St Jordi
i} E C D




